Domaine Juillard Wolkowicki

Vigne e Terroir

Sol : Peu caillouteux des Pieémonts etd'alluvions
anciennes

Vigne : Age de la vigne 50

Parcelle : Les arcerons

Méthode

culturale : Taille gobelet - HVE

Vinification €7 Elevage

Vendanges : Manuelles

Vinification :Le gamay est pressé de suite apres le
ramassage. Aprés le retrait des bourbes
le mout est levuré pour un départ
rapide en fermentation. La température
sera maintenue entre 19 et 24°C
pendant les FA. Les fermentations Malo
lactiques se feront également.
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rose soutenu avec des reflets abricot

i Le nez trés fruité, arbmes intenses

£ NLLARD WOL
1Y

Nez: de péches de vignes, fleurs
d’accacia.
Bouche : Léger et tout en rondeur, on

retrouve la péche, I'abricot et la
fleur d’accacia.
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