
Domaine Juillard Wolkowicki
Saint-Véran - Confidentielle

Vigne & Terroir

Dégustation

Nez : 

Vinification & Elevage

Terrine de Saint
Jacques, suprême de
pintade aux
champignons,
fromages de chèvre...

Alcool
13% Vol.

100 %
Chardonnay

5 à 10 ans 10° C

Robe : 

Bouche : 

Jaune clair avec des reflets dorés

Son passage en fûts lui confère une
belle rondeur, mais sa fraicheur lui
apportera une facilité de garde

Arômes de fruits secs abricots et
coings, notes d’agrumes, pain &
noisettes grillés. Touche de vanille

Vendanges : Manuelles

Sol :
Vigne :
Parcelle :

Méthode
culturale : 

Argilo - Calcaire

Age 80 ans. Densité 6800 pieds/ha

Lieu-dit  “Les spires”, ”la
planchette et “les Cornilloux”

Vinification : Pressurage immédiat et
débourbage 12 h après vendanges.
Fermentation alcoolique rapide

Cuvaison : Température maintenu entre 20 et
24°C, pour conserver les d'arômes

Elevage : 6 mois en fûts et demi-muid

Taille Guyot en arcure du Mâconnais
- Culture Raisonnée - HVE
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