
Domaine Juillard Wolkowicki
Moulin-à-Vent - Le petit Morier

Vigne & Terroir

Dégustation

Nez : 

Vinification & Elevage

Terrine de sanglier,
Faisan aux choux,
Macarons au chocolat,
fromages ...Alcool

13% Vol.
100 %
Gamay

5 à 10 ans 15° C

Robe : 

Bouche : 

Rouge grenat intense

Très fruité dans sa jeunesse, il sera
un peu plus souple en bouche en
vieillissant (jusqu’à 10 ans)

Arômes de fruits noirs, mures,
myrtilles.

Vendanges : Manuelles

Sol :

Vigne :

Parcelle :
Méthode
culturale : 

Colluvions récents, très filtrants et arides

Parcelle plantée en 1945, (80ans),
rendement 48Hl/ha
Lieu-dit  “Le petit Morier”, Orientée à
l’Est, sur sols profonds

Vinification : 

Traditionnelle en grappes
entières durant 12 jours

Cuvaison : 

Températures de macération
maintenues autours de 28°C

Elevage : 12 mois en cuve inox. 

Culture Raisonnée - HVE

Mise en bouteille à la propriété
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