
Domaine Juillard Wolkowicki
Juliénas ~ Escussin

Vigne & Terroir

Dégustation

Nez : 

Vinification & Elevage

Alcool
13,5% Vol.

100 %
Gamay

5 à 10 ans 15° C

Robe : 

Bouche : 

Rouge carmin  soutenu

Bonne structure et la charpente
d'un vin de caractère. Un peu vif
dans sa jeunesse, il méritera 3 à 5
ans de bouteille.

Bouquet généreux de petits fruits
rouges et de violette

Vendanges : Manuelles et mécanisée

Sol :
Vigne :

Parcelle :
Méthode
culturale : 

Granitique de "pierres bleues" . 
Age 10 ans. Densité 7300 pieds/ha.
Enherbement à 50%  
Lieu-dit  “Escuissin”

Vinification : Macération de vendanges
éraflées entre 22 et 26°C 

Cuvaison : Durant 12 jours.

Elevage : 12 mois en cuve inox. 

Taille en éventail haut sur le
rang- Culture Raisonnée - HVE

Mise en bouteille à la propriété

Pâté Lorrain,, Gigot
d'agneau au thym,
fromages de chèvre
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